
    

ORA, BIBE ET GAUDE! *alle Preise verstehen sich in CHF & inkl. 8.1 % MwSt. 

Fasnachtsmenüs 2027  
 

Menü «everpink» 

Blattsalat 

Balsamico Dressing | Kräuter | Kerne 

oder 

Bündner Gerstensuppe 

vegetarisch oder mit Bündnerfleisch 

***** 

Ghackets mit Hörnli 

Röstzwiebeln | Apfelmus | Sbrinz 

Vegi: Pilz-Hörnli | Pilzrahmragout | Hörnli | Sbrinz 

***** 

Brönnti-Crème 

mit Schlagrahm 

Preis pro Person 40 (ohne Dessert 34) 

 

Menü «la vie en rose» 

Blattsalat 

Balsamico Dressing | Kräuter | Kerne 

oder 

Bündner Gerstensuppe 

vegetarisch oder mit Bündnerfleisch 

***** 

Rindsgulasch an Rotweinsauce 

Kartoffelstampf | Rüebli | Croutons | Zwiebelpickles 

Vegi: Pilz-Gemüseragout | Kartoffelstampf | Croutons | Zwiebelpickles 

***** 

Brönnti-Crème 

mit Schlagrahm 

Preis pro Person 44 (ohne Dessert 38) 



    

ORA, BIBE ET GAUDE! *alle Preise verstehen sich in CHF & inkl. 8.1 % MwSt. 

Menü «PINK MONK» 
Dieses Menü servieren wir für Gruppen bis maximal 25 Personen 

Blattsalat 

Balsamico Dressing | Kräuter | Kerne 

oder 

Bündner Gerstensuppe 

vegetarisch oder mit Bündnerfleisch 

***** 

Entrecôte «Café de Pink Monk» 

buntes Gemüse | Pommes Frites 

Vegi: Kann aus unseren Vegi-Gerichten ausgewählt werden 

***** 

Warmer Schoggikuchen 

mit Vanilleglace 

Preis pro Person 58 (ohne Dessert 52) 

Vegi Preis pro Person 40 (ohne Dessert 34) 

 

Pink Monk Special 
Für Gruppenbuchungen zwischen 11.00 – 17.00 Uhr 

bieten wir die Menüs CHF 5.00 günstiger an. 
 

Zeitfenster 
An allen vier Fasnachtstagen (Schmudo | RüSa | GüMo | GüDI) bieten 

wir für Gruppen folgende Reservationszeiten an: 

11.00 - 12.30 Uhr 12.30- 14.00 Uhr       

14.00 - 15.30 Uhr 15.30- 17.00 Uhr 

17.00 - 18.30 Uhr 18.30- 20.00 Uhr       

20.00 - 21.30 Uhr 21.30- 23.00 Uhr 

Andere Essenszeiten nach Absprache 



    

ORA, BIBE ET GAUDE! *alle Preise verstehen sich in CHF & inkl. 8.1 % MwSt. 

PINK MONK à la Carte 

 

Vorspeisen 

Blattsalat 
Balsamico Dressing | Kräuter | Kerne 12 

Bündner Gerstensuppe 

vegetarisch | mit Bündnerfleisch 12 | 14 

Hausgemachtes Chäschüechli 14 

Hauptgänge 

Ghackets mit Hörnli 
Röstzwiebeln | Apfelmus | Sbrinz 25 

Rindsgulasch an Rotweinsauce 
Kartoffelstampf | Rüebli | Croutons | Zwiebelpickles 29 

Cordon-Bleu vom Thurgauer Apfelsäuli 
buntes Gemüse | Pommes Frites 38 

Entrecôte «Café de Pink Monk» 

buntes Gemüse | Pommes Frites 48 

Grosse Bündner Gerstensuppe 

mit Bündnerfleisch 20 

Vegi Hauptgänge 

Pilz-Hörnli 
Pilzrahmragout | Hörnli | Sbrinz 24 

Hausgemachtes Chäschüechli 
Blattsalat | Balsamico Dressing | Kräuter | Kerne 22 

Grosse Bündner Gerstensuppe 

vegi ohne Bündnerfleisch 18 

Desserts 

Warmer Schoggikuchen | Vanilleglace 13 

Brönnti-Crème | Schlagrahm 10 

Affogato | Espresso | Vanilleglace 9 


